
C. Angelomè
Dirigente Medico S.S. Dietologia ASL 3 
Genovese in collaborazione con le 
dietiste delle varie strutture di 
ristorazione collettiva

L. Baroni
Dirigente Medico ASL 9 Treviso e 
Presidente della Società Scientifica 
Nutrizione Vegetariana

M. Berveglieri
Pediatra di libera scelta e Nutrizionista 
ASL Ferrara

A. Borrini 
Dietista ASL 3 Genovese

F. Castorina
Presidente Società Vegetariana

M. Costa
Dirigente Medico S.C. Igiene degli Alimenti 
e della Nutrizione ASL 3 Genovese

C. Culotta
Medico Responsabile 
S.S. Epidemiologia e Stili di Vita
ASL 3 Genovese

P. Delucchi
Dietista ASL 3 Genovese

A. Ferrando 
Pediatra di libera scelta
ASL 3 Genovese

L. Minucci 
Dirigente Medico Responsabile
S.S. Dietologia ASL 3 Genovese

E. Moriconi
Veterinario Dirigente ASL TO3 - 
Azienda Sanitaria Locale di Collegno e 
Pinerolo (TO)

E. Nerva 
Responsabile Ufficio Stampa, 
Comunicazione e URP ASL 3 Genovese

E. Pignone
Consigliere comunale e consigliere 
delegato all'Ambiente della Città 
Metropolitana di Genova

P.A. Rossi
Docente di Storia del pensiero 
scientifico Dipartimento di Filosofia - 
Sezione di Epistemologia - Università 
degli Studi di Genova

MODALITA’ DI ISCRIZIONE
Il corso è destinato alle seguenti figure professionali: 30 Medici (20 Dipendenti ASL 3 e 10 esterni), 5 

Assistenti sanitari ASL 3, 10 Dietisti (4 Dipendenti ASL 3 e 6 esterni), 35 Infermieri (25 Dipendenti ASL 3 

e 10 esterni).

Posti disponibili: 80

Crediti ECM assegnati: 10

Modalità di iscrizione interni: Per iscriversi accedere alla pagina delle iscrizioni web 

da Intranet/Formazione/ Iscrizione web e dossier formativo

Modalità di iscrizione esterni: mail a: formazione@asl3.liguria.it

Per informazioni: formazione@asl3.liguria.it

Referente S.C. Aggiornamento e Formazione: 

V. GASPARI (tel. 010 849 5302)

RELATORI E MODERATORI

in collaborazione con

Giovedì 4 maggio 2017
Palazzo  Doria Spinola - Sala Consiglio della Città Metropolitana

Largo E. Lanfranco 1, Genova

Alimentazione ecosostenibile:
alimentazione a base vegetale e 

recupero del “mangiare” della tradizione  
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